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ﬁ & Energiforbund

Bilaga 2 - underlag for riskklassning av verksambhet i tidigare led
Beskrivning och utforlig information om respektive punkt (aktivitet) hittar ni hér: Beskrivning av allmanna
aktiviteter i tidigare led - Kontrollwiki (livsmedelsverket.se)

Fyll i hela blanketten och skicka den till var postadress eller via e-post till kansli@dalsland.se

Ange verksamhetens omfattning i tidigare led, produktionsvolym och/eller antal
arsarbetskrafter

Omfattningsklass Produktionsvolym Arsarbetskrafter

] Mikro >0-10 ton >0-3 &rsarbetskrafter

L] Liten >10-100 ton >3-30 arsarbetskrafter
] Mellan >100-10 000 ton >30-100 arsarbetskrafter
[ stor >10 000 ton >100 3rsarbetskrafter

Valbara aktiviteter i tidigare led

(] Anvandande av vatten som inte omfattas av dricksvattenféreskrifterna

[J Behandlade magsackar, urinblasor och tarmar

[ Beredning och bearbetning av fiskeriprodukter p& fartyg

O Blodprodukter

[ Butik

L] Fiskauktion

O Forpackning av agg

L] Férpackning som ger livsmedel férlangd hallbarhet

L] Grodlar/sniglar

] Grossistmarknad

[] Handel med animaliska livsmedel

L] Handel med livsmedel dar information finns i sarskild handling

LI Import fran tredje land

L] Infrysning

L1 Infrysning av animalier fran annan tillverkare

O Inkop av fardigférpackade livsmedel fran andra EU-lander

Dalslands miljo- & energikontor Behandling av personuppgifter

Kyrkogatan 5, 464 30 Mellerud D“alslands mlljp- qch en?rglkonto-r sparar“och beham.:ilar persqnuppgﬁter enligt
gallande lagstiftning. Fran 25 maj 2018 gors behandlingen enligt EU:s

0530-9394 30 dataskyddférordning (&dven kallad GDPR) och enligt Sveriges dataskyddslag. De

kansli@dalsland.se personuppgifter du lamnar pa denna blankett kommer att hanteras i enlighet

med dessa bestdmmelser. Mer information om hur vi behandlar dina
personuppgifter och om dina rattigheter som registrerad samt kontaktuppgifter
hittar du pa www.dalsland.se

www.dalsland.se


mailto:kansli@dalsland.se
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/768/beskrivning-av-allmanna-aktiviteter-i-tidigare-led
https://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/artikel/768/beskrivning-av-allmanna-aktiviteter-i-tidigare-led
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I~ Dalslands Miljo
ﬁ & Energiforbund

Sida 2(4)

L1 Inkép av livsmedel

O Inkop av froer avsedda for groddning

L] Kyltanksfartyg

[ Lagring av obehandlad, oforpackad mjélk

O Lagring vid fristdende fryshus

[ Lagring vid fristdende kylhus

L] Lagring/transport av frysvaror

O Lagring/transport av kylvaror eller varm mat

L] Lagring/transport av oférpackade livsmedel

L] Leverans av musslor

] Mobil delverksamhet

L] Mottagning av notkott, svinkott, fiaderfa och/eller dgg fran andra EU-lander

L1 Markning

[J omférpackning av kott/fisk/ost med mera

L] Pastorisering

L] Produktion av gelatin

[J Produktion av utsmalt djurfett och fettgrevar

[ Rening av musslor

L] Rensning och infrysning pa fartyg

] Servering

[ slakt av fjaderfa och hardjur

L] Styckning av kétt fran fjaderfa och hardjur

[ Styckning av kétt fran frilevande vilt

L] styckning av kétt fran hagnat vilt och ren

[ Styckning av kétt fran tama hov- och klévdjur

] Styrning av andra anlaggningar

L] Tillverkning av bageri- och starkelseprodukter

LI Tillverkning av bearbetade kéttprodukter
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LI Tillverkning av drycker

O Tillverkning av flytande mjolkprodukter

L] Tillverkning av flytande dggprodukter

LI Tillverkning av icke 4tfardiga sammansatta fiskeriprodukter

O Tillverkning av kalla ratter

L] Tillverkning av livsmedelsforpackningar och andra kontaktmaterial

LI Tillverkning av kvarnprodukter och starkelse

O Tillverkning av kottberedningar

L] Tillverkning av kéttextrakt och varje form av mjélprodukt fran kétt

LI Tillverkning av malet kott

O Tillverkning av maskinurbenat kott

L] Tillverkning av mjolkbaserade pulverprodukter

LI Tillverkning av obearbetade fiskeriprodukter

] Tillverkning av obearbetade sammansatta produkter

L] Tillverkning av opastoriserade mjolkprodukter

LI Tillverkning av tillsatser med mera

O Tillverkning av varmebehandlade fiskeriprodukter

O Tillverkning av varmebehandlade farskvaror eller konserver

L] Tillverkning av atfardiga icke varmebehandlade fiskeriprodukter

O Tillverkning av 6vriga livsmedel av mjolkravara

L] Tillverkning av évriga livsmedel med Iag hygienisk risk

LI Tillverkning av évriga aggprodukter

L] Tillverkning hogforadlade produkter

L] Tillverkning/férpackning av gronsaks-, bar- och fruktprodukter med lag hygienisk risk

L1 Tillverkning/férpackning av hygieniskt kansliga gronsaks, bar- och fruktprodukter

L] Tillverkning/férpackning av spritdrycker

L] Tillverkning/férpackning av vin av druva

L] Transport
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L Tvatt av agg

O Uppsamling av ravara for produktion av gelatin

L] uppsamling av ravara for produktion av kollagen

L] Uppsamling av ravara for produktion av utsmalt djurfett och fettgrevar

O Utformning av markning for konsumentférpackningar

[ utformning av 6vrig livsmedelsinformation

[ Utvinning av kollagen

O] Utvinning av ravara fran insekter

[ Utvinning av vegetabiliska oljor och fetter

Valbara produktgrupper for tidigare led och huvudkontor

[] Bestralade livsmedel

L] Froer for groddning

L] Livsmedel som innehaller GMO

[] Livsmedel som omfattas av handelsnormer eller varustandarder

L] Kosttillskott

L] Livsmedel for kansliga konsumentgrupper

L] Livsmedel for speciella medicinska andamal

L] Livsmedel med narings-/halsopastaenden

L] Livsmedel med skyddade beteckningar

[ starkelserika livsmedel som upphettas

Tredjepartscertifiering

Reduktion av kontrollfrekvensen kan géras da en verksamhet innehar ett giltigt certifikat fér en tredjepartscertifiering av en standard,

som dr granskad och upptagen i Livsmedelsverkets férteckning. Reduktionen ger en sdnkning i ett steg till en Idgre riskklass.

Verksamheten ar certifierad
LI Nej [ Ja, ange typ av certifiering




	Mikro: Off
	Liten: Off
	Mellan: Off
	Stor: Off
	undefined: Off
	undefined_2: Off
	undefined_3: Off
	undefined_4: Off
	undefined_5: Off
	undefined_6: Off
	undefined_7: Off
	undefined_8: Off
	undefined_9: Off
	undefined_10: Off
	undefined_11: Off
	undefined_12: Off
	undefined_13: Off
	undefined_14: Off
	undefined_15: Off
	undefined_16: Off
	undefined_17: Off
	undefined_18: Off
	undefined_19: Off
	undefined_20: Off
	undefined_21: Off
	undefined_22: Off
	undefined_23: Off
	undefined_24: Off
	undefined_25: Off
	undefined_26: Off
	undefined_27: Off
	undefined_28: Off
	undefined_29: Off
	undefined_30: Off
	undefined_31: Off
	undefined_32: Off
	undefined_33: Off
	undefined_34: Off
	undefined_35: Off
	undefined_36: Off
	undefined_37: Off
	undefined_38: Off
	undefined_39: Off
	undefined_40: Off
	undefined_41: Off
	undefined_42: Off
	undefined_43: Off
	undefined_44: Off
	undefined_45: Off
	undefined_46: Off
	undefined_47: Off
	undefined_48: Off
	undefined_49: Off
	undefined_50: Off
	undefined_51: Off
	undefined_52: Off
	undefined_53: Off
	undefined_54: Off
	undefined_55: Off
	undefined_56: Off
	undefined_57: Off
	undefined_58: Off
	undefined_59: Off
	undefined_60: Off
	undefined_61: Off
	undefined_62: Off
	undefined_63: Off
	undefined_64: Off
	undefined_65: Off
	undefined_66: Off
	undefined_67: Off
	Tillverkningförpackning av grönsaks bäroch fruktprodukter med låg hygienisk risk: Off
	undefined_68: Off
	undefined_69: Off
	undefined_70: Off
	undefined_71: Off
	undefined_72: Off
	undefined_73: Off
	undefined_74: Off
	undefined_75: Off
	undefined_76: Off
	undefined_77: Off
	undefined_78: Off
	undefined_79: Off
	undefined_80: Off
	undefined_81: Off
	undefined_82: Off
	undefined_83: Off
	undefined_84: Off
	undefined_85: Off
	undefined_86: Off
	undefined_87: Off
	undefined_88: Off
	undefined_89: Off
	undefined_90: Off
	fill_22: 
	undefined_91: Off
	undefined_92: Off


