Kriterier för kolonial/specerier

 


Omfattning  

Produkter som består till minst 50 % av råg/vete/korn/havre/majs eller torkade bönor, raps eller solros.
Obligatoriska krav på produkten
GMO

Livsmedel som innehåller genetiskt modifierade organismer (GMO) upphandlas inte.
GENERELLA KVALITETSKRAV

(Tillverkning skall ske i helt slutna system ända fram till och med packning.

( Tillverkning skall ske enligt Livsmedelsverkets fastställda krav.

( Berikning med mineralämnen och vitaminer skall vara godkända av 

    Livsmedelsverket.

( I huvudsak endast sockerarter från mjöl, mjölk och frukt skall ingå.

(Vilka kryddor som ingår i produkten skall anges.

( Fritt från främmande föremål och skadeinsekter.

Alternativ 1: Ekologiska produkter

Samtliga ekologiskt producerade mjölkprodukter som ingår i det offererade sortimentet ska uppfylla kriterierna enligt förordning EEG 2092/91/ om ekologisk produktion.

Alternativ 2: Konventionellt producerade produkter

Av anbudet skall framgå att produkterna, både ekologiska och konventionella, uppfyller samtliga ovanstående krav för att anbudet ska kunna accepteras.
Kriterier för mjölk och mjölkbaserade produkter

Omfattning 
Mjölk, fil, yoghurt, grädde, smör, ost, glass etc.

Obligatoriska krav på produkten

Salmonella

Produkten skall vara fri från alla salmonellaserotyper.
Antibiotika och andra läkemedel
Antibiotika och andra läkemedel får användas endast efter veterinär förskrivning och inte i annat syfte än att förebygga, påvisa, lindra eller bota sjukdom eller sjukdomssymptom. Restsubstanser får ej överstiga gällande gränsvärden. 

Foder

Fiskmjöl används inte i fodret till idisslare.

 
HORMONER

Inga tillväxthormoner eller liknande ämnen får användas.

 
SJUKDOMAR

Djur med sjukdomar som kan överföras till människa får ej användas i livsmedelsproduktionen.

 
BEKÄMPNINGSMEDEL

Inga restsubstanser av bekämpningsmedel får överstiga gränsvärdena.
KVALITETSKRAV GLASS

· Mjölken skall vara pastöriserad

· Lättglass/lightglass skall innehålla , max 4% mjölkfett

· Lättglass/lightglass skall vara sötad med av livsmedelsverket godkänt sötningsmedel

· Vegetabilisk glass skall vara helt fri från laktos
Alternativ 1: Ekologiska produkter

Samtliga ekologiskt producerade mjölkprodukter som ingår i det offererade sortimentet ska uppfylla kriterierna enligt förordning EEG 2092/91/ om ekologisk produktion (för växtodling) respektive förordning 1804/99 (för animalieproduktion).

Alternativ 2: Konventionellt producerade produkter

Av anbudet skall framgå att produkterna, både ekologiska och konventionella, uppfyller samtliga ovanstående krav för att anbudet ska kunna accepteras.
Kriterier för fisk och skaldjur                              

Omfattning

Fisk och skaldjur (vildfångade / odlade)
Obligatoriska krav på produkten

KVALITETSKRAV

( Blandning av olika fisksorter i samma förpackning får ej förekomma

( Fisken skall levereras i obruten kylkedja

Fisklista 1     

Fiskelista 1, ska beaktas och följas under avtalsperioden, se www.msr.se  fisklista.
Under avrop skall leverantören stämma av med fisklista 1 så att röd eller gulmarkerade fiskarter undviks.

Miljöanpassad fiskemetod

Ur miljö- och hållbarhetssynpunkt bör mest skonsamma fiskemetoden användas för respektive fiskart enligt Miljöstyrningsrådets fiskelista, se www.msr.se . Miljöanpassad fiskemetod bör beaktas och följas under avtalsperioden, se www.msc.org alternativt www.krav.se 

Kriterier för animaliska livsmedel                                               

Omfattning 

Rent gris-, nöt- och får/lammkött (färskt/fryst)

Fågelkött (kyckling, kalkon m.m.) (färskt/fryst)

Färska ägg och äggprodukter  

Beredningar, oblandad chark och charkprodukter som till minst 50% består av någon eller några av ovanstående ingredienser (huvudråvarorna)

Obligatoriska krav på produkten

KVALITETSKRAV

· Kött eller organ skall vara kylda eller djupfrysta
· Kött och organ, vilka levereras som kylvara, skall inte tas från tidigare djupfryst vara
· Allt kött skall vara detaljstyckat

· Djupfryst kött tärnat/strimlat/skav skall vara lösfryst
· Endast ägg av kvalitetsklass ”färskägg” upphandlas

· Äggen skall vara tvättade och genomlysta

KVALITETSKRAV FÅGELPRODUKTER

· Produkt av kyckling skall härstamma från djur som fötts upp på anläggning där beläggningsgraden varit max 36 kg/m² och max 25 djur/m². Intyg eller certifikat från producent skall på begäran uppvisas som styrker detta krav

· Vid marinering skall inte andelen vatten/marinad överstiga 10%

· För färsk kyckling är vattenupptagningen begränsad till 2%

· En djupfryst kyckling bör endast ta upp 5% vatten/marinad vid kylning. Överstiger vattnet/marinaden denna andel skall det anges på förpackningen. 

· Samtliga frysta fågelprodukter skall vara styckfrysta.

KRAV PÅ FÄRDIGRÄTTER

- Rätterna skall vara fria från Glutamat.
Salmonella

Produkten skall vara fri från alla salmonellaserotyper.
Antibiotika och andra läkemedel
Antibiotika och andra läkemedel får användas endast efter veterinär förskrivning och inte i annat syfte än att förebygga, påvisa, lindra eller bota sjukdom eller sjukdomssymptom. Restsubstanser får ej överstiga gällande gränsvärden. 

Foder

Foder av animaliskt ursprung/animaliska biprodukter får ej användas i fodret för idisslare eller kyckling.  

 
HORMONER

Inga tillväxthormoner eller liknande ämnen får användas.

 
SJUKDOMAR

Djur med sjukdomar som kan överföras till människa får ej användas i livsmedelsproduktionen.

 
ursprungsland spårbarhet

Spårbarheten för animalier ska utöver nötkött och ägg även gälla all ren köttråvara.

 
slaktmetod 

Bedövning ska ske före slakt, gäller alla djur.


beteskrav

Mjölkkor, får och nötkreatur över 6 månader (undantaget tjurar) ska ha tillgång till bete eller annan utevistelse under en sammanhängande betessäsong.

 
grisar

Grisar ska hållas lösgående med tillgång till bökbart material. Svanskupering tillåts ej.

 
hönsfåglar  

Näbbtrimning tillåts ej. Hönor ska ha tillgång till värprede, sittpinne och sandbad.

 
djurtransporter

Djuret ska ha transporterats max 8 timmar till slakt.

Alternativ 1: Ekologiska produkter

Samtliga ekologiskt producerade mjölkprodukter som ingår i det offererade sortimentet ska uppfylla kriterierna enligt förordning EEG 2092/91/ om ekologisk produktion (för växtodling) respektive förordning 1804/99 (för animalieproduktion).

Alternativ 2: Konventionellt producerade produkter

Av anbudet skall framgå att produkterna, både ekologiska och konventionella, uppfyller samtliga ovanstående för att anbudet ska kunna accepteras.
Kriterier för frukt, bär och grönt  

                          
Omfattning 

potatis och potatisprodukter (färska/frysta)

grönsaker (färska/frysta) 

frukt och bär (färska/frysta) 

Obligatoriska krav på produkten

KVALITETSKRAV

· Kvalitet av samtliga färska grönsaker och frukt skall följa EU:s direktiv och livsmedelverkets anvisningar
· Frukt och grönsaker skall vara fria från angrepp av mögel, svamp, skadedjur eller andra parasiter
· Frukt och grönsaker skall vara fräscha och fria från tryck- och stötskador
· Skalad potatis, där skall råvaran ha lägst kvalitetsklass B enligt SMAK eller likvärdig
· Frysta grönsaksprodukter skall vara tillverkade av råvaror av jämn storlek, rätt konsistens och välansade
· Frysta grönsaker skall vara så förberedda att de direkt skall kunna användas i matlagning
· Samtliga grönsaker (frysta) skall vara lösfrysta/pellets
· Bären skall vara hela och lösfrysta
 
BEKÄMPNINGSMEDEL

Inga restsubstanser av bekämpningsmedel får överstiga gränsvärdena.

 
GMO

Livsmedel som innehåller genetiskt modifierade organismer (GMO) upphandlas inte.
Minimerad miljöpåverkan

Produktionen ska ha skett i enlighet med:

( kriterierna i EUREP-GAP frukt & grönsaker 

eller 

( kriterierna (obligatoriska delar) i IP, Integrerad Produktion

eller

( likvärdigt system eller produktionsmetoder som omfattar ovan angivna moment

 Alternativ 1: Ekologiska produkter

Samtliga ekologiskt producerade mjölkprodukter som ingår i det offererade sortimentet ska uppfylla kriterierna enligt förordning EEG 2092/91/ om ekologisk produktion.  

Alternativ 2: Konventionellt producerade produkter

Av anbudet skall framgå att produkterna, både ekologiska och konventionella, uppfyller samtliga ovanstående krav för att anbudet ska kunna accepteras.
Kriterier för kaffe, te, kakaoprodukter samt bananer

Omfattning/avgränsning
kaffe  

te   

kakaoprodukter (kakaopulver och chokladdrycksprodukter)  

bananer
Obligatoriska krav på produkten

KVALITETSKRAV

· Brygg- och maskinmalet kaffe skall vara anpassat för kaffebryggare och automatkaffemaskiner i Sverige
· För frystorkat kaffe gäller SLVFS 2000:22

· Råvaran på kaffe skall per 100 gram innehålla högst 3 gram andra beståndsdelar av kaffeträdet än frön 

· Kaffet skall bestå av 100 % Arabicakaffe och minst 33 % skall vara tvättat
· Te-råvaran skall ej innehålla mer än 3 gram andra beståndsdelar per 100 gram

· Kakaopulvret skall innehålla minst 20 % kakaosmör, beräknat på torrsubstansens vikt
· Vattenhalten i kakaopulvret får vara högst 9 % beräknat på torrsubstansens vikt
ALTERNATIV 1: hållbar ekologisk produktion av kaffe, te och kakaoprodukter samt bananer

Produkterna ska uppfylla ett av IFOAM certifierat program, vara kontrollerat av ett kontrollorgan inom EU eller av ett kontrollorgan som godkänts som likvärdigt EU:s kontroll enligt förordning EG 834/207 om ekologisk produktion.

ALTERNATIV 2: hållbar etisk produktion av kaffe, te och kakaoprodukter samt bananer

Produkterna ska uppfylla produktionsregler enligt de åtta kärnkonventioner som identifierats av ILO, International Labour Organisation.

ALTERNATIV 3: BÅDE ALTERNATIV 1 OCH ALTERNATIV 2 enligt ovan.
ALTERNATIV 4: KONVENTIONELLT PRODUCERADE PRODUKTER

Av anbudet skall framgå att produkterna, både ekologiska och konventionella uppfyller samtliga krav i ovanstående lista.
